
 
Familie Maier
Fohlenweide 1, 
72458 Albstadt
Tel.: 07431- 800 680

Speisen                                               Gasthof Fohlenweide

Gasthof Fohlenweide

Aus dem Suppentopf:
Eine Maultasche in der Brühe  4,90
Flädlesuppe                              5,50
Leberspätzlesuppe                   5,50 
als Vorspeisensuppe abzüglich1,00 Vom Rind:

Rumpsteak mit hausgemachter 
Kräuterbutter 
Pfeffersteak oder Zwiebelrostbraten
je 20,50 mit einer Beilage nach Wahl

„Schweinisches“
Paniertes Schnitzel*
Rahmschnitzel* 
Jägerschnitzel* mit frischen Champignons
Paprikaschnitzel* (scharf)
je 13,90 mit einer Beilage nach Wahl
Cordon Bleu mit Beilage   16,80
Schweinerückensteak vom Grill  16,80
mit hausgemachter Kräuterbutter
Traufgänger-Teller: Schwabenschmaus   19,80
(Schweinesteak/Rahmsoße/hausgemachte 
Maultasche/Käsespätzle)

Beilagen zur Wahl:
hausgemachte Spätzle, Pommes 
Kroketten, Beilagensalat, Kartoffelsalat
Aufpreis für Bratkartoffeln/ Käsespätzle 
als Beilage 1,50  
zusätzliche Beilage Portion  4,50

„Herrgottsbscheisserle“ hausgemacht
Maultaschen in der Brühe 11,80
Maultaschen im Eimantel  13,50
Maultaschen mit Käse überbacken 13,50
Maultaschen mit Zwiebelschmälze 13,50
Leberspätzle mit Ei geröstet  12,50
Kartoffelsalat ist immer dabei 
Alblinsen mit Spätzle und Saiten 11,80                                        
 

Deftig und echt schwäbisch:
Saure Kutteln im Trollingersößle
mit Bratkartoffeln  12,80

Es geht um die Wurst:
Weiße Bratwürste mit Kartoffelsalat
oder mit gemischtem Salat 9,80

 

Unsere Küche ist durchgehend 
bis maximal 20.00 Uhr geöffnet!

Für Zusatzgedecke berechnen wir
ab 12 Jahren 1,50, für Kinder
ist der Räuberteller gratis!

Es geht auch mal ohne Fleisch!
Schwäbische Pilzpfanne  13,80
(Schupfnudeln, frische Champignons,
frisches Gemüse, mit Emmentaler Käse 
überbacken)
Käsespätzle 
mit gemischtem Salat  12,50
Gebackener Camembert mit Salatgarnitur
und Toastscheiben   11,80

Aus dem heißen Ofen:
Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln
und Käse
Flammkuchen vegetarisch mit 
Blattspinat, Knoblauch und Fetakäse
Flammkuchen süß mit saftigen 
Apfelscheiben und Zimt-Zucker
jeder Flammkuchen   groß  10,50
                                   klein    7,80

Frisch aus dem Garten:
kleiner gemischter Salat  4,80
großer bunter Salatteller  9,80
Salat „Neptun“ mit gebratenen 
Knoblauchgarnelen   13,80
Fitness-Salat mit gegrillten
Putenstreifen   12,90
Bunter Salat mit Streifen vom 
gegrillten Roastbeef   14,90
Sommersalat (kleiner Wurstsalat
mit frischen Salaten umlegt)  13,80
Alle großen Salate  servieren wir 
mit Kräuterbutter-Baguette
Kräuterbutter-Baguette extra  2,50

Für große und kleine Lompa
Lumpensuppe    9,80
Schwäbischer Wurstsalat grob geschnitten
mit Stinkerkäse (Limburger)   klein   8,90

Wie früher bei der alten „Fiehlehauswirtin“
Helene`s Wurstsalat   9,80
Schwäbischer Rädleswurstsalat mit Schwarzwurst    
auf Wunsch mit Käse  klein  8,90

Des Schwaben liebstes Vesper
Wurstsalat in verschiedenen Arten:
mit Allem  (Fleischwurst, Schwarzwurst, Emmentaler)
Schweizer Art (Fleischwurst und Emmentaler)
Schwäbisch (Fleischwurst und Schwarzwurst)
groß 9,50          klein 8,50

„Geheimratslippen“
Ochsenmaulsalat
groß   9,80   klein   8,90

„Kässupp“
Stinkerkäse (Limburger)
in Essig und Öl-Marinade
groß   8,90    klein   7,90

Käsesalate
Käsesalat aus Emmentaler Käse
groß  9,80     klein   8,90
Dreierlei Käsesalat
(Bergkäse, Emmentaler, Limburger)
groß  9,80      klein   8,90

Bei allen Wurstsalaten ist Brot dabei!
auf Wunsch auch mit Pommes oder Bratkartoffeln
zzgl. 4,50 

Für Infos zu Allergenen und Zusatzstoffen
wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

Brot Nachbestellung  1,00 Euro

Aus Neptun`s Reich
Haigerlocher Forellenfilet mit Mandelbutter 
und Salzkartoffeln         19,80



Alkoholfreie Getränke
Cola/ Cola Zero, Orangenlimo, Zitronenlimo, Spezi    0,2l  2,50     0,5l   4,50

Albstadt-Wasser spritzig Tafelwasser   0,2l   1,60    0,5l   3,00
Albstadt-Wasser naturell Tafelwasser   0,2l   1,60    0,5l   3,00
Imnauer medium Mineralwasser    0,7l    4,50  

Apfelsaft naturtrüb, Orangen Direktsaft, Sauerkirschnektar, Maracujanektar
 Johannisbeernektar                                0,2l   3,00     0,5l 4,50

Spritz (Schorle) aus obenstehenden Säften und Nektaren 
 0,2l     2,80            0,5l    4,50        Holunder Spritz    0,2l    2,80         0,5l  4,50

Biere
vom Fass:
Schussenrieder Weißbräu                      0,3l    2,90        
Schussenrieder Original No1                  0,5l    3,80
naturtrübes Kellerbier im Steinkrug serviert

herb spritziges Pils     0,3l    2,90
süffiges Exportbier     0,3l     2,70        0,5l    3,50

Flaschenbiere
Kristallweizen
Lehner s`dunkle (dunkles Export)          

0,5l   3,80

Alkoholfreie Biere
 Weizen alkoholfrei                   0.5l    3,80
Becks Pils alkoholfrei               0,5l    3,50
Fürstenberg Zitrus Radler        0,33l  2,70

Weine
Schorle aus Württemberger Qualitätsweinen
weiß/rot/rosé       0,25l    3,20
Die Weinkarte erfragen Sie bitte separat beim
Servicepersonal

Heißgetränke
Tasse Kaffee                  2,60
auch koffeinfrei
Pott Kaffee                     3,50
Milchkaffee                     3,00
Cappuccino                    2,80
Latte Macchiato              3,00
Espresso                         2,20
Glas Tee                          2,60
Heiße Schokolade mit Sahnehaube    4,00
aus echter Schokolade mit Milch angerührt

Kick it   3,80
Cremiges Vanille-Eis in heißem 
schwarzem Espresso

Eiskaffee/ Eisschokolade   4,80

Eierlikörbecher    5,80
Vanille-Eis mit Eierlikör Sahne
und Schokostreuseln

Schokokuss    5,50
Stracciatella und Schoko-Eis mit Sahne
und Schokosoße

Süße Sünde     5,50
Erdbeersorbet auf 
Prosecco mit Sahne

gemischtes Eis   4,50  mit Sahne   5,00

Schwarzwaldbecher    5,80
Vanille-Eis und Schoko-Eis
auf Kirschkompott und Sahne
auf Wunsch mit Kirschwasser zzgl. 1,50

Krokant    5,50
Haselnuss-Eis und Vanille-Eis
mit Sahne, Krokantstreusel
und Karamellsoße
 
          Sanfter Engel    4,80
          Vanille-Eis in Orangensaft mit 
          Sahne. Auf Wunsch mit Eierlikör
           zzgl. 1,50

Frecher Bengel    4,80
Vanille-Eis in Kirschnektar
mit Sahne
        
  

Desserts

Getränke
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